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TK Pfalzgraf Pistazien Mohn Sahne Torte, Ø 28cm, 2250 G/ST ungeschnitten, mit Alkohol, mit

kakaohaltiger Fettglasur
Artikelnummer: 11612384

Produktinformation

Markierungen Deklarationsfrei

tiefgekühlt

Marke Pfalzgraf

Lieferanten-
Artikelnummer

516

Hersteller Pfalzgraf Konditorei GmbH

Zutaten Alkoholhaltig;26,6 % SchlagSAHNE (CH:
Halbrahm), 24,1 % Marzipan (Zucker,
MANDELkerne, Wasser, Invertzuckersirup,
Ethanol), Wasser, VollEI, Zucker,
WEIZENmehl, 3,8 % Himbeeren, Stärke
(WEIZEN), kakaohaltige Fettglasur (Zucker,
pflanzliche Öle - in veränderlichen
Gewichtsanteilen (Raps, Sonnenblumen),
stark entölter Kakao, Kakaobutter, Emulgator
(E322)), HASELNUSSkerne, Glukosesirup,
Feuchthaltemittel (E420), Invertzuckersirup,
0,7 % Mohn, pflanzliches Öl (Raps), Gelatine,
Emulgatoren (E472b, E481), modifizierte
Stärke, WEIZENquellmehl, 0,1 %
PISTAZIEN, natürliches Aroma,
Säureregulatoren (E331), Backtriebmittel
(E500), Stabilisatoren (E410, E440, E412),
Kartoffelflocken, LAKTOSE, färbende
Pflanzenextrakte (Färberdistel, Spirulina),
Salz, HühnerEIEIWEIßpulver,
Verdickungsmittel (E401), Säureregulator
(E263), Zimt, MILCHEIWEISS,
MagerMILCHpulver, Geliermittel (E406),
Zitronensaftkonzentrat. Kann Spuren von
Erdnüssen, anderen Schalenfrüchten, Soja
und Lupinen enthalten.

Allergene Enthält:
Glutenhaltige Getreide -und erzeugnisse,
Laktose, Eier und -erzeugnisse, Milch und -
erzeugnisse, Schalenfrüchte und -
erzeugnisse, Weizen und
Weizenerzeugnisse, Mandeln und
Mandelerzeugnisse, Haselnüsse und
Haselnusserzeugnisse, Pistazien und
Pistazienerzeugnisse

Beschreibung Haselnuss-Tortenböden gefüllt mit
Pistazien- und Mohnsahne sowie einer
Himbeerzubereitung. Die Torte ist
mit Marzipan abgedeckt. Aufwändig
dekoriert mit einer kakaohaltigen Fettglasur.
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Enthält Alkohol!

Zusatzstoffe enthält keine deklarationspflichtigen
Zusatzstoffe

Nährwerte pro 100g Brennwert kJ 1295 kJ

Brennwert kcal 309 kcal

Fett 16 g

gesättigte Fettsäuren 6,4 g

Kohlenhydrate 35 g

Zucker 25 g

Eiweiß 5,3 g

Salz 0,18 g

Verkaufseinheiten Stück
Karton (4 Stücke)

Zubereitungshinweis Verpackung im gefrorenem Zustand
entfernen.

Lagerhinweis
Bei -18 °C lagern
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Conveniencegrad
gegart

Auftauzeit
Im Kühlschrank in Stunden 12
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