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CHEFS*CULINAR

WIR LEBEN FOODSERVICE

TK Base Culinar Raucherlachs geschnitten, Trim D, ohne Haut, Injektionssalzung,

vakuumiert, 1 KG/PK aus Salmo Salar, Norwegen
Artikelnummer: 17161688

Produktinformation

Markierungen

Eigenmarken

@ Deklarationsfrei

;'>:[<'; tiefgekihlt

Marke Base Culinar

Lieferanten-

Artikelnummer 40048574

Hersteller CHEFS CULINAR

Zutaten LACHS, Speisesalz, Rauch
Allergene Enthalt:

Fisch und -erzeugnisse

Beschreibung Raucherlachs ganze Seite, vorgeschnitten,
gerauchert, ohne Haut, braunes Fleisch
(Fettlinie, Muskeldreieck) 3-5cm, tiefgefroren

Zusatzstoffe enthalt keine deklarationspflichtigen
Zusatzstoffe

Nahrwerte pro 100g Brennwert kJ 714K
Brennwert kcal 171 kcal
Fett 9549

gesattigte Fettsauren 2,5 g

Kohlenhydrate 03g
Zucker 0,1g
Eiweil 2149
Salz 3g

Verkaufseinheiten Packung
Karton (10 Packungen)

Zusatzangaben vakuumiert

Produktionsmethode

R aus Aquakultur gezichtet; Norwegen
/ Fanggebiet

Zubereitungshinweis Lagerhinweis
Bei -18 °C lagern
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