12.05.25, 22:17 Kober Kasesortiment Frankreich & Landlich, mind. 1 KG

12.05.2025 22:17:05

CHEFS"CULINAR

WIR LEBEN FOODSERVICE

Kober Kasesortiment Frankreich & Landlich, mind. 1 KG
Artikelnummer: 60073466

Produktinformation

Markierungen @ kUhlpflichtig

Marke Maison Kober

Lleferanten- 40146

Artikelnummer

Hersteller Affineur Culinaire GmbH & Co.

Zutaten Franzosische Kaseauswahl, 6 Sorten, teilw.

mit Rohmilch hergestellt: Bleu d'Auvergne
AOP laitier: MILCH, Salz, Kulturen, Lab
tierisch Camembert Cru Normandie:
ROHMILCH, Salz, Kulturen, Lab tierisch
Cantalet jeune 3 Mon.+: MILCH, Salz,
Kulturen, Lab tierisch, Naturrinde nicht zum
Verzehr empfohlen Comté AOP 12 Mon.+:
Zutaten: ROHMILCH, Salz, Kulturen, Lab
tierisch, Naturrinde nicht zum Verzehr
empfohlen Petit Reblochon Laitier AOP au
lait cru: ROHMILCH, Salz, Kulturen, Lab
tierisch Tomme de Tarentaise Fermiere
Mercier: ROHMILCH, Salz,
Konservierungsstoff LYSOZYM E1105 aus El,
Kulturen, Lab tierisch

Allergene Enthalt:
Laktose, Eier und -erzeugnisse, Milch und -
erzeugnisse

Beschreibung Franzosische Kaseauswahl, 6 Sorten, teilw.
mit Rohmilch hergestellt.

Bleu d’Auvergne AOP laitier: Franzosischer
halbfester Schnittkase

mit Blauschimmel, 50 % Fetti. Tr.,

ca. 600 g

Camembert Cru Normandie: Franzdsischer
Weichkase mit Rohmilch hergestellt,
mindestens 45 % Fetti. Tr.,

2 Stlick ca. 500 g

Cantalet jeune 3 Mon.+: Franzdsischer
Hartkase, mindestens 45 % Fett i. Tr., ca. 500

9

Comté AOP 12 Mon.+: Franzdsischer
Hartkase mit Rohmilch hergestellt,
mindestens 45 % Fetti. Tr,, ca. 500 g

Petit Reblochon Laitier AOP au lait cru:
Franzosischer Weichkase
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Zusatzstoffe

Nahrwerte pro 100g

Verkaufseinheiten

Kober Kasesortiment Frankreich & Landlich, mind. 1 KG

mit Rohmilch hergestellt, mindestens 50 %
Fetti. Tr., 2 Stlick ca. 500 g

Tomme de Tarentaise Fermiere Mercier:
Franzosischer Schnittkase

mit Rohmilch hergestellt, mindestens 48 %
Fetti. Tr.,, ca. 400 g

mit Konservierungsstoff

Brennwert kJ 1458 kJ
Brennwert kcal 348 kcal
Fett 28¢g

gesattigte Fettsauren 18 g

Kohlenhydrate 0,259
Zucker 0,259
Eiweild 23¢9
Salz 159

Karton (3 Kilogramm)

Zubereitungshinweis Lagerhinweis

https://shop.chefsculinar.de/de-de/food/milch-and-molkerei/k-se/kober-k-sesortiment-frankreich-and-I-ndlich-mind-1-kg-6007 3466

Gekihlt lagern
Lagertemperatur in °C 8
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