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Produktinformation

Markierungen

Marke

Lieferanten-
Artikelnummer

Hersteller

Zutaten

Allergene

Beschreibung

Zusatzstoffe

Nahrwerte pro 100g

Verkaufseinheiten

@ preisgunstig

& kihlpflichtig
Gerstand
624/ST SB+

Gerstand Fleischwaren

Schweinefleisch, Speisesalz, Zwiebeln,
Gewlrze (mit SELLERIE), Dextrose,
Glucosesirup, LACTOSE, naturlicher
Paprikaextrakt, Rote-Beete-Saft,
Antioxidationsmittel (Ascorbinsaure,
Natriumascorbat), Geschmacksverstarker
(Mononatriumglutamat), Konservierungsstoff
(Natriumnitrit), Sduerungsmittel (Milchsaure),
Stabilisator (Natriumlactat),
Verdickungsmittel (Xanthan). 100g
Zwiebelmettwurst werden aus 949
Schweinefleisch hergestellt. Kann Spuren
von GLUTEN, PISTAZIEN, SENF enthalten.
Waursthulle nicht zum Verzehr geeignet.

Enthalt:
Laktose, Milch und -erzeugnisse, Sellerie und
-erzeugnisse

Zwiebelmettwurst, Stange, gewurzt,
streichfahig

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker

Brennwert kJ 672k
Brennwert kcal 160 kcal
Fett 93g

gesattigte Fettsauren 3,7 g

Kohlenhydrate 11g
Zucker 09g
Eiweild 189
Salz 2849
Stlck

Zubereitungshinweis Lagerhinweis
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Lagertemperatur maximal +7 °C
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