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Banchetto Italienische Salame Milano, gefachert, ca. 40 Scheiben/PKk,
0,3 KG/PK Kaliber 85/95, Rohwurst, mittelfein gekornt, luftgetrocknet
Artikelnummer: 18182798

Produktinformation

Markierungen ﬁ Eigenmarken

@ kihlpflichtig

Marke Banchetto

Llef:eranten- 3962

Artikelnummer

Hersteller CHEFS CULINAR

Zutaten Schweinefleisch, Speisesalz, Dextrose,

Zucker, Gewdurze, natirliche Aromen,
Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure,
Konservierungsstoffe: Natriumnitrit,
Kaliumnitrat, Reifungskulturen. 100g Salami
werden aus 140g Schweinefleisch
hergestellt. Unter Schutzatmosphare

verpackt.

Allergene frei von kennzeichnungspflichtigen
Allergenen

Beschreibung Salami, luftgetrocknet und naturgereift,

mittelfein gekornt. Die Salami ist mindestens
78 Tage gereift. Aus Emilia Romagna.

Zusatzstoffe mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
Verkaufseinheiten Packung

Zusatzangaben Kaliber: ca. 90 (+/- 5mm), mindestens 40
Scheiben

Zubereitungshinweis Lagerhinweis
Lagertemperatur maximal +7 °C
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