Minestrone
jtalienische Geméiscsuppc

mit frischen Kriutern

5altimbocca vom Kabcljau
auf Ralsamico-|_ insenragout

mit buntem (emiise und Djon~5cnfsaucc

oder

Rallchen vom Schweineriicken
nach Mccé/cnburgcr Art mit Bacépﬂaumcn gcfﬁ//t
in c/un;é/crﬁenfsaucc gcsc/mzort
mit Preierlei Boﬁncngcmﬁsc und gcbac;écncr K artoffelwatte!

oder

}:ruchtiges (iem usecurry
mit cremiger K okosmilchsauce
an 5afran~Langkomrc:3

und marinierten [Hiicksalaten

(:hcesecake

mit roten [riichten

auf knusprigem (Crumble-Poden



Caprcsc
Biittelmozzarella mit T omate und Festo
an B/attsa/atcn der Saison

Hausgcbcizter Gcwﬁrz—-Lachs
24 Stunden im (3anzen mit (Gewiirzen und (Gin gcbc/}:t
im Ofcn santt zubereitet
serviert mit Asia- Woégcm[isc in Sesamd/
und ;énuslon'gcn Karto#c/rb’stfs

oder

Gegri"te Maispoularclenbrust
mit /ngwer~C/711i~Lac;é

auf cremigem Filzrisotto

oclcr

Rote Bete-(Gnocchi
gcfii//t mit Mascarlponc und Wa/nuss

auf crcm:"gcm 5/3 ttspinat und Gozgonzolasa uce

Geﬁ‘émmtcs Farf:ait

vom K [chncrﬁana’a’om
mit M cc:»é/cnéurgcr Bccrcngr[itzc



Faprika——SchmancLSuPPc
fruch tig und aromatisch

aus roten f> apn?éas

Zanclcrfilct

aufder ﬁaut gcbra ten
mit K oﬁ/rab{'gcm[isc in Kahm
und gcéuttcrtcn Moorkarto#é/n

oder

/art geschmortes Ochsenbéc‘(chcn

in einer ;érz'iﬁ{gcn Kotweinsauce
serviert mit gcbuttcrtcm Gartcngcmiisc
und K artoﬁ[c[gra tin

oclcr

Wiirzigc Kichererbsen-Pllchen

n frucﬁt{gcm Tomatcnsugo, verfeinert mit Pasilikum

und Gcmiisc——C ouscous

O{:cnwarmc [ierschecke

mit (ewiirzkirschen



